FLODERER

Foie Gras de Canard Mi Cuit « Maison »,
Chutney de Poire Vanillé et Pain de Campagne Toasté

6 Huitres Fines de Claire N°3, Vinaigrette a |'Echalote
Pain de Seigle et Beurre Demi-Sel d'Isigny

Verrine de Tartare de Saumon a I’Avocat,
Et Pommes Granny au Gingembre

Dos de Cabillaud Poélé,
Douceur de Carottes a I’Orange, Beurre d’Agrumes

Supréme de Volaille Fermiere R6éti,
Poélée de Champignons et Nouilles, Sauce au Riesling

Filet de Dorade a la Plancha,
Tombée de Fenouil et Epinards, Coulis de Poivrons Rouges

Moelleux au Chocolat,
Coeur Coulant au Caramel et Beurre Salé, Glace Vanille

Pavlova aux Framboises

Minestrone de Fruits Exotiques a la Menthe Fraiche,
Sorbet Citron

POUR TOUTES RESERVATIONS :

8, rue de I'Outre a Strasbourg
Tél. +33 (0)3 88 52 03 03 > =
info@floderer.com



